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Brotsalat mit ROUGETTE Landkase

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN:

300 g ROUGETTE Landkase
200 g Baguette

8 Kirschtomaten

1 rote Zwiebel

400 g gemischter Salat

100 g Pilze

Fur das Dressing:
80 ml Olivenol

4 EL WeilRweinessig
Salz, Pfeffer

ZUBEREITUNG:

-

Die Pilze putzen, in Scheiben schneiden und in einer Pfanne mit etwas Ol anbraten.

Zwiebel und Tomaten in Scheiben, Baguette und ROUGETTE Landkéase in Wiirfel
schneiden.

Salat waschen und mit den gesamten Zutaten vorsichtig vermengen und ca. 10
Minuten ziehen lassen.

Fir das Dressing die Krauter hacken und mit den restlichen Zutaten gut vermengen.

Alles zusammen auf einem Teller anrichten. Dazu passen herzhaftes Roggenbrot
und ein leichter Rotwein.

Weitere Rezepte unter: www.lust-auf-kaese.de



